DEJEUNER - SEMAINE 26 / 2024

LUNDI 24/06

SALADE VERTE COMPOSEE

CORDON BLEU

GRATIN DE POMME DE
TERRE ET TOPINAMBOURGS

Hoe

FROMAGE A LA COUPE 100
A 150 ML

FROMAGE BLANC

BARRES GLACEES

\
e

@ Local

ﬁ) Menu conseillé @ Bio
@ Végétarien

MARDI 25/06

SALADE DE PEPINETTES &)
SALADE VERTE &) @

SAUTE DE DINDE &
CHOU FLEUR PERSILLE %

FLAGEOLETs &% &

FROMAGE A LA COUPE 100
A150 ML

FROMAGE BLANC

FRUITS FRAIS A LA COUPE

00O

MERCREDI 26/06

TOMATE MOZZARELLA &%
SALADE VERTE & @

CROQUE MONSIEUR 5
PETITS POIS

FROMAGE A LA COUPE 100
A 150 ML

FROMAGE BLANC

FRUITS FRAIS A LA COUPE

O0Le

SALADE FRUITS AU SIROP &)

J

é @ Aide UE a destination des écoles

@ Fait Maison

JEUDI 27/06

HAUT- MARNAIS

OEUFS DURS BIO,

MAYONNAISEED 7 © ©

SALADE VERTE @& @

BOEUF BIO AUX

cHAMPIGNONS @ © ©

LENTILLES VERTES BIO €3

HOe

FROMAGE BLANC BIO @3

He

FROMAGE LOCAL &

DECLINAISON AUTOUR DE

LAPOMME®D O & ©

VENDREDI 28/06

VEGETARIEN

MAIS VINAIGRETTE
SALADE VERTE & ©

QUENELLES AU NATUREL,
SAUCE TOMATE @4 &

BLE &%

FROMAGE A LA COUPE 100
A 150 ML

FROMAGE BLANC

OEUFS A LA NEIGE &



